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1. Auf welche Arten kann gedämpft werden? 
 
   
 
 
 
 
2. Was eignet sich zum Dämpfen? 
 
   

  
   
 
 
 
 
3. Worin kann gedämpft werden? 
 

  

 

   
 
 
 
 
4. Welche Vorteile bietet das Dämpfen? 
 

 
   

 
 
 
 
5. Wie wird das Vakuumgaren auf französisch bezeichnet? 
  

   

 


